
 

 

 
 

 
 
 

 

MENU’ 1 
 

 ANTIPASTO: 

Bavarese di Parmigiano con scaglie di Tartufo ner0 
 

 PRIMO: 

Mezzelune di coniglio con crema di funghi 
 

 SECONDO: 

Tritico di carni esotiche (Cammello, Canguro, Bufalo alla griglia) 
 

 CONTORNO: 

Crema di cavolfiore Profumata alla Curcuma 

 DOLCE: 

Semifreddo al torroncino con coulis di frutti rossi 

 

Acqua, 2 calici di vino in degustazione, Caffè 

€. 50 

La proposta viene considerata per un minimo di 12 persone e un 
massimo di 28. 

Pranzo o cena, verrà servita all’interno del Vagone Ristorante. 

 



 

 

 
 

 
 
 

 

MENU’ 2 
 

Aperitivo di benvenuto servito al tavolo 
 

 PRIMO: 

Lasagne con Zucca Violina e Salsiccia 
 

 SECONDO: 

Bocconcìni di Pollo con Mele, Senape e Coriandolo 
 

 CONTORNO: 

Fagioli in umido con cotica 

 DOLCE: 

Tiramisù 

 

Acqua, 1 bottiglia di vino rosso ogni 4 persone, Caffè 

€. 20 

La proposta viene considerata per un minimo di 20 persone e un 
massimo di 60. 

 

Pranzo o cena, verrà servita al piano superiore. 

 

 



 

 

 
 

 
 
 

MENU’ 3 
 

 ANTIPASTO: 

Strudel Salato di Verdure con Fonduta di taleggio 
 

 PRIMO: 

Tagliatelle con Ragù di Salsiccia e Curry 
 

 SECONDO: 

Faraona alla Birra Rossa 
 

 CONTORNO: 

Verza in Tegame 

 DOLCE: 

Cheesecake allo Yogurt 

 

Acqua, 1 bottiglia di vino rosso ogni 4 persone, Caffè 

€. 27 

La proposta viene considerata per un minimo di 20 persone e un 
massimo di 60. 

Pranzo o cena, verrà servita al piano superiore. 

 

 


